
 

 

 

 

Vegetarische Gerichte sind mit V und vegane Gerichte mit         gekennzeichnet. 

 

Kleine Karte 
 

Avocadotatar          14,00€ 
Tomaten–Knoblauch–Bruschetta / saisonaler Blattsalat / Balsamicodressing 
 
Drei gebratene „Black Tiger“ Riesengarnelen     16,00€ 
Tomatensalsa / geröstetes Knoblauchbaguette 
eingelegte Lombardi–Peperoni / saisonaler Blattsalat / Balsamicodressing 
 
Gazpacho          8,50€ 
Basilikumöl / Staudensellerie / geröstetes Knoblauchbaguette 
 

 
Salat „LARUS“         19,00€ 
saisonaler Blattsalat / Balsamicodressing  
gebratene Putenbruststreifen / Croûtons 
 
„LARUS–Quesadilla“        24,00€ 
gefüllt mit Avocadocreme und mediterranem Grillgemüse 

Tomatensalsa / Kartoffel „Bravas“ / Beilagensalat / Balsamicodressing 
 
Gebratenes Filet vom Adlerfisch       28,00€ 
Zitronen–Buttersauce / „Caponata“– Gemüse 
geröstete Eifeler Urtomaten / Kartoffel–Tortilla 
 
Gebratenes Rumpsteak        36,00€ 
Pfeffersauce / Schmorzwiebeln / Bratkartoffeln 
Beilagensalat / Balsamicodressing  
 
Original Wiener Kalbsschnitzel       26,90€ 
Preiselbeer–Dip / Kartoffel–Gurkensalat / frittierte Petersilie 
 
Gebratene Kalbsleber „Berliner Art“      25,90€ 
Spätburgundersauce / karamellisierte Äpfel / Schmorzwiebeln 
cremiges Kartoffelpüree / Beilagensalat / Balsamicodressing 
 
 

Warmer Schokoladen–Lavakuchen 

mit flüssigem Kern 

heiße Himbeeren 
Espresso–Krokanteis 

 

10,00€ 
 

 

 

 

„Petit fours“– Variation 

Vanilleeclair / Schokoladenfondant 
Pistazien–Aprikosentarte / Erdbeertarte 

Zitronentarte / Kokospraline / Nougatpraline 
Schokoladen–Passionsfruchtpraline 

 

14,00€ 


